¢ ‘<O ‘—‘ Para llevar

TODOS NUESTROS

PLATOS TIENEN UN
eKIMCHI CASERO

5,60 SUPLEMENTO DE 3
El aperitivo vegano y picante EUROS POR
para empezar. TRANSPORTE.
*EDAMAME i’o 4,50

Con sal y picante.

eENSALADA DE MANGO @« 11,20
VERDE CON SALMON.

e ROLLITOS VIETNAMITAS.

®*CEVICHE P 15 40 De verduras con salsa de & 8 70

kimchiy curry %;
Pez mantequilla con aguacate,

cebolla y boniato. De langostinos y verduras con ¢, 9,90

salsa de kimchiy curry Q &

eGYOZAS DE PATO »% g
v & 630 « ARROZ SUAVE DE
GYOZAS DE VERDURAS ,\ CALAMAR Y * 11,00
. e 5.95 LANGOSTINO
g Arroz salteado con un punto

de curry para el picante justo.
°*COSTILLAS DE CAL

ROVIRA & gg) 12,40

A baja temperatura para una
textura de otro mundoy
acompafiadas con arroz.

L oW % e K 2§

Gluten  Crustdceos  Huevos Pescado  Caocahuetes Soja Lacteos Granos
de sésamo



*CURRY VERDE.

CURRY DE POLLO 10,90

CURRY VEGETARIANO 11,55
cCURRY AMARILLO.

CON LANGOSTINOS Y 12,65

MANGO.
e RAMEN: e % % 10,90
A:

ELIGE ENTRE CALDO DE
VERDURAS O DE CERDO.

B:

CON MISO O SOJA.

C:

PICANTE DE KIMCHI +1€
CASERO

# S| QUIERES TE LO

PODEMOS HACER CON

FIDEOS DE ARROZ.

POSTRES

o« TRUFAS DE TE VERDE 5.00

Del maestro Ochiai G

°*°TOM KHA KAI

sopa tailandesa de pollo con
leche de coco, girgola, hoja
kafir y citronela.

* BHAN MI DE 4

BRIOCHE
= &
Proteina de soja, kimchi,
cebolla japonesa y mayonesa

de wassabi.
Patatas fritas.

KOHBURGUESA ¢ g

Hamburguesa de 180 gr de ﬁ;
ternera, girgola, pepinilloy
mayonesa de wassabi.

Patatas fritas.

MELOSO ORIENTAL
DE TERNERA.

Carrillera de ternera con puré
de patatas al curry y kimchi.

@
e MOCHIS: § ©¥e

Coco o chocolate.

b @ % & & 2 §

Gluten  Crustdceos

Huevos

Pescado Cacahuetes

Granos

Soja Lacteos
e sésamo

10,45

9,80

11,60

15,95

2,90




